Oit

Torta salata alle carote

dielena

+ 700 gr di carote

+ 500 gr di mozzarella per pizza

« 1 confezione di pasta sfoglia gia
pronta

- sale

- olio

- cipolla

«2 uova
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Tagliare a rondelle le carote, precedentemente
pulite.In una pentola mettere un po di olio, la
cipolla tritata, fare appassire e unire le carote e
farle cuocere tenendole al dente.Stenderere la
pasta sfoglia lasciando la carta da forno sotto,
bucherellare la pasta con la forchetta,
stendere le carote e aggiungere la mozzarella
a cubetti. Versare le uova sbattute, aggiustare
di sale e infornare a 160°C per circa 20/25
minuti in forno sulla griglia bassa.






